RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTELNAU

Les repas sont élaborés sur place a
partir de viande francgaise (hors

viande ovine).

Congeption CréApi

Fruits et légumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

lundi 10 juillet mardi 11 juillet mercredi 12 juillet jeudi 13 juillet vendredi 14 juillet

GOUTERS :

fétons les Ulrich fétons les Benoit fétons les Olivier fétons les Henri et Joél
SALADE DE TOMATES CSSSI%LT(I)ENS I\I\:QYC(EI\EI)SLTSEE MELON FERIE
Dung\flPEORLGAl:’rié = POULET ROTI ROTI DE PORC FROID NUSS%;’SI\IIDE
GRILLEES :
COgE&%TgSES POMMES DE TERRE TABOULE PIERADE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
COMPOTE FRUIT DE SAISON PASTEQUE YAOURT SUCRE

FROMAGE BLANC AU
SUCRE
CONFITURE

Produits Bio @

COMPOTE DE FRUITS
PATE A TARTINER

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

BARRE DE CHOCOLAT
FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON
YAOURT AROMATISE

FROMAGE
COMPOTE DE FRUITS
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RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTELNAU

Les repas sont élaborés sur place a
partir de viande francgaise (hors

viande ovine).

Congeption CréApi

Fruits et Iégumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

lundi 17 juillet mardi 18 juillet mercredi 19 juillet jeudi 20 juillet vendredi 21 juillet

3% ‘\\\\\ \\

Légende :

GOUTERS :

fétons les Charlotte fétons les Frédéric fétons les Arséne fétons les Marina fétons les Victor
CONCOMBRE PASTEQUE RADIS ROSES AU TOMATE PATE DE CAMPAGNE
VINAIGRETTE BEURRE VINAIGRETTE i CORNICHONS
JAMBON GRILLE ORI . VEAY 'EMINCE DE VOLAILLE . PATESBIO @  MOUSSAKA
: GRATIN DE : CARBONARA DE
RIZ AUX LEGUMES COURGETTES BLE PILAF DINDE SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE BLANC FROMAGE FROMAGE
AU COULIS DE ' CREME DESSERT AU
FRUIT DE SAISON TARTE AUX POMMES FRUITS COMPOTE DE FRUITS : CHOCOLAT

COMPOTE DE FRUITS
MIEL

Produits Bio @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

BARRE DE CHOCOLAT
FRUIT DE SAISON

YAOURT NATURE BIO
SUCRE
CONFITURE

FRUIT DE SAISON
PATE ATARTINER

COMPOTE DE FRUITS
FROMAGE
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RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTELNAU

Les repas sont élaborés sur place a
partir de viande francgaise (hors

viande ovine).

Congeption CréApi

Fruits et Iégumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

vendredi 28 juillet

fétons les Christine fétons les Jacques fétons les Anne,Joachim fétons les Nathalie fétons les Samson
MELON CONC(?QAEBNFI{EE ALA éSALADE DE TOMATES SALADE MEXICAINE M%YUOFNI:I)\};\TSE
A N ROTI DE BOEUF CROQUE MONSIEUR FILET DE POISSON
BOLIJ_LE%%%\JAF\I’ESUX FRITES SALADE DE PATES SALADE VERTE RATATOUILLE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
LIEGEOIS VANILLE COMPOTE DE FRUITS TARTE CITRON FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE

lundi 24 juillet mardi 25 juillet mercredi 26 juillet jeudi 27 juillet
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0
E FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC SUCRE BARRE DE CHOCOLAT CREME DESSERT COMPOTE DE FRUITS
) A\ '5 CONFITURE PATE A TARTINER FRUIT DE SAISON CONFITURE FROMAGE
) o)
3% ‘\\\\\ R o
Légende : Produits Bio @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



partir de viande francgaise (hors
viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTELNAU O Les repas sont élaborés sur place &

Congeption CréApi

Fruits et légumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

lundi 31 juillet mardi 01 aolt mercredi 02 ao(t jeudi 03 aolt vendredi 04 aoit

fétons les Ignace de L. fétons les Alphonse fétons les Julien Eymard fétons les Lydie i fétons les Jean-M. Vianney
CONCOMBRE ‘ TOMATE . RILLETTESET
VINAIGRETTE R i e ~ VINAIGRETTE ~ CORNICHONS
; . TAJINE AUX
ROUGAIL DE . PILONS DE POULET . OMELETTE . BOULETTES DE FILET DE POISSON AU
SAUCISSES : : : CITRON
i i i BOEUF
RIZ PATES BIO . ETPOMMES DE SEMOULE . POMMES VAPEUR
5 5 TERRE 5 5
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
. GATEAU AU  FROMAGE BLANC
PECHE AU SIROP CHOCOLAT SUCRE | COCKTAIL DE FRUITS  FRUIT DE SAISON
.
®  FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS FEETN'UAR(I’;ES%L@QEC FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS
) A\ '5 BARRE DE CHOCOLAT FROMAGE CONFITURE MIEL PATE A TARTINER
33 ‘\\\\\ e 8
Légende : Produits Bio @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTELNAU

Les repas sont élaborés sur place a
partir de viande francgaise (hors

viande ovine).

Congeption CréApi

Fruits et légumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

vendredi 11 aolt

lundi 07 aoat mardi 08 aout mercredi 09 aout jeudi 10 aoat

GOUTERS :

fétons les Gaétan fétons les Dominique fétons les Amour fétons les Laurent fétons les Claire
s:/ﬁ\l’\;i\(I:C?IQAEB'IBI'IIEE MELON SALADBI?_E'\EICCHOU TABOULE TOMATE AU BASILIC
JAMBON BLANC PAELLA BOULETTES VEGGIE PSIESIS(ISIII\EITSSABEE EMlFI,\IRCCI)EVIIDEIIE\ng\II_DE
i TARTARE
SALA%‘E?_ERPSQAMES (PILON DE POULET,) BLE RATATOUILLE POMP“éERSé”D_EgEESRRE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON PQESGSORTOTSGAEUSX YAOURT FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS
YAOURT AROMATISE FRUIT DE SAISON MIEL BARRE DE CHOCOLAT CONFITURE

PATE ATARTINER

Produits Bio @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

CONFITURE

COMPOTE DE FRUITS BIO

FRUIT DE SAISON

FROMAGE BLANC SUCRE
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partir de viande francgaise (hors
viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTELNAU O Les repas sont élaborés sur place &

Congeption CréApi

Fruits et légumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

lundi 14 aoat mardi 15 aout mercredi 16 aoat jeudi 17 aoat vendredi 18 aout

fétons les Evrard fétons les Armel . fétons les Hyacinthe fétons les Hélene
OEUF DUR SALADE DE
BETTERAVE FERIE MAYONNAISE MELON  CONCOMBRE
CORDONS BLEU ~ ROTI DE DINDE NORMAR L EAY FILET DE POISSON
SEMOULE BIO @ 15 . SALADE DE PATES . CHOU-FLEUR RIZ
Ajosto = '
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
COMPOTE DE FRUITS | YAOURT AUX FRUITS DONUT'S . FRUIT DE SAISON
g
E COMPOTE DE FRUITS YAOURT NATURE SUCRE FRUIT DE SAISON FROMAGE PATE A TARTINER
) A\ '5 CONFITURE BARRE DE CHOCOLAT MIEL COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON
\ o
t‘ \\\*\\ N o
Légende : Produits Bio @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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partir de viande francgaise (hors
viande ovine).

RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTELNAU O Les repas sont élaborés sur place &

Congeption CréApi

Fruits et légumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

lundi 21 aoat mardi 22 aouit mercredi 23 aout jeudi 24 aout vendredi 25 aout
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fétons les Christophe g fétons les Fabrice fétons les Rose de Lima fétons les Barthélémy fétons les Louis
SALADE A  SALADE DE POMMES . RADIS ROSES A LA
L'EMMENTAL - SALADE TOMATES  DETERRE CROQUE MELON
~ ROTI DE BOEUF AU ~ BRANDADE DE
PILONS DE POULET JAMBON BLANC JUS : TOMATE FARCIE : POISSON
. POELEE DE
PETITS POIS COQUILLETTES BIO @ COURGETTES RIZ SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON YAOURT SUCRE COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON CREME DESSERT A
é g :  LAVANILLE
p
i FROMASSCBRLQNC AU COMPOTE DE FRUITS BARRE DE CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FROMAGE
I 5 iy PATE A TARTINER FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE COMPOTE DE FRUITS
i ‘\\\\\ ke 8
Légende : Produits Bio @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTELNAU

Les repas sont élaborés sur place a
partir de viande francgaise (hors

viande ovine).

Congeption CréApi

Fruits et légumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

vendredi 01 septembre

lundi 28 aoat mardi 29 aout mercredi 30 aout jeudi 31 aoat

fétons les Augustin fétons les Sabine fétons les Fiacre fétons les Aristide fétons les Gilles
CONCOMBRE :
BULGARE (SAUCE AU RILLETTES DE MELON PASTEQUE . TOMATE AU BASILIC
POISSON : E
YAOURT) 5 :
- EEMINCE DE PORC AU SAUTE DE POULET
P1ZZA FROMAGERE : JUS PATES BIO @ BASQUAISE TAJINE DE POISSON
. HARICOTS BEURRE SEMOULE ET
SALADE VERTE PERSILLES BOLOGNAISE RIZ LEGUMES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
LIEGEOIS CHOCOLAT  COMPOTE DE FRUITS FROMACE o -1 DE GATEAU BASQUE FRUIT DE SAISON

p
% COMPOTE DE FRUITS BARRE DE CHOCOLAT YAOURTS':}Q;:RE BIO @ FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS
'—
I 5 MIEL FRUIT DE SAISON CONP e PATE A TARTINER FROMAGE
3% ‘\\\\\ R o
Légende : Produits Bio @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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