
Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

RESTAURANT CENTRE DE LOISIRS LA MEDULLIENNE

Viandes origine France

Les repas de vos enfants sont 
élaborés  à partir de produits 
frais favorisant l'origine locale et 
régionale.  

Produits BIO (origine régionale  
ou française) sous réserve de 
 confirmation de disponibilité 

 (production et récoltes).  

mercredi 21 août mercredi 28 août mercredi 04 septembre mercredi 11 septembre mercredi 18 septembre mercredi 25 septembre

Fêtons les Christophe Augustin Rosalie Adelphe Nadège Hermann

RILLETTES DE THON TOMATE EN SALADE

SALADE DE CRUDITES 

ET POMMES DE TERRE 

A LA CIBOULETTE

MELON MELON
RADIS ROSES (LOCAL) 

AU BEURRE 

ESCALOPE DE 

VOLAILLE GRILLEE 
PIZZA DU JOUR

STEACK HACHE DE 

VEAU SAUCE TOMATE
ROTI DE BŒUF ROTI DE BŒUF POISSON MEUNIÈRE

PIPERADE SALADE VERTE POELEE DE BROCOLIS
HARICOTS VERTS 

PERSILLADE

HARICOTS VERTS 

PERSILLADE
ÉPINARDS À LA CRÈME

RIZ SEMOULE BIO POMMES SAUTÉES POMMES SAUTÉES CŒUR DE BLE

FROMAGE BLANC COMPOTE DE FRUITS
ENTREMET AU 

CARAMEL
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON L'ULTRA FONDANT

Goûters : 
FRUIT DE SAISON

CONFITURE
BARRE DE CHOCOLAT

FRUIT DE SAISON
YAOURT AROMATISE

CONFITURE
FRUIT DE SAISON
PATE A TARTINER

FRUIT DE SAISON
CONFITURE

FRUIT DE SAISON
CONFITURE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.  Menus pour étude. Plat de remplacement pour les menus sans porc.



Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

RESTAURANT CENTRE DE LOISIRS LA MEDULLIENNE

Viandes origine France

mercredi 18 septembre mercredi 25 septembre mercredi 02 octobre mercredi 09 octobre mercredi 16 octobre mercredi 23 octobre

Fêtons les Nadège Hermann Léger Denis Edwige Jean de C.

ŒUF DUR
FEUILLETE AU 

FROMAGE
SALADE BASQUE 

SALADE MIMOSA 

(SALADE VERTE 

LOCALE)

TOMATE (LOCAL) AU 

CHEVRE
CAROTTES BIO RAPEES 

RAVIOLIS GRATINÉS AU 

BŒUF (ORIGINE 

FRANCE)

ESCALOPE DE DINDE 

(BLEU BLANC CŒUR) 

GRILEE

POULET ROTI LABEL 

ROUGE NUGGET'S DE POISSON 

AU CITRON

OMELETTE AU 

FROMAGE (AUX ŒUFS 

FERMIERS GASCON)

PATES BIO A LA 

BOLOGNAISE (ORIGINE 

FRANCE)

SALADE VERTE BIO 

(LOCALE)

HARICOTS BEURRE 

PERSILLADE CAROTTES ET NAVETS 

SAUTES (LOCAL)

POELEE DE LEGUMES 

DE SAISON

HARICOTS VERTS 

PERSILLES
SALADE VERTE

SEMOULE PETITS POIS AU JUS PATES CŒUR DE BLE PILAF POMMES DE TERRE

CRÈME AU CHOCOLAT COMPOTE DE FRUITS POMME BIO (LOCAL) YAOURT AROMATISE
FRUIT DE SAISON BIO 

(LOCAL)

FRUIT DE SAISON 

(LOCAL)

Goûters : COMPOTE DE FRUITS
FROMAGE

FRUIT DE SAISON
CONFITURE

BARRE DE CHOCOLAT
FRUIT DE SAISON

YAOURT NATURE SUCRE
CONFITURE

FRUIT DE SAISON
PATE A TARTINER

COMPOTE DE FRUITS
FROMAGE

Les repas de vos enfants sont 
élaborés  à partir de produits 
frais favorisant l'origine locale et 
régionale.  

Produits BIO (origine régionale  
ou française) sous réserve de 
 confirmation de disponibilité 

 (production et récoltes).  

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. Menus pour étude. Plat de remplacement pour les menus sans porc.
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